
Thé au Lait / Milk Tea

Thé au Lait Matcha / Matcha Milk Tea
Thé au Lait Taro / Taro Milk Tea

Thé au Lait à la Fraise / Strawberry Milk Tea
Thé au Cappuccino / Cappuccino Milk Tea

5.95 $

6.95 $

5.95 $

5.95 $

5.95 $

Nos thés aux perles sont servis avec des perles de tapioca. Si vous en voulez davantage :
Our bubble teas are served with tapioca pearls. If you’d like extra:

+1$ tapioca
+1$ sirop à la cassonade / brown sugar syrup

Entrée / Appetizer

Thé aux Perles de Tapioca / Bubble Tea

4,95 $

Rouleaux d’algues frits, garnis de nouilles à base 
d’amidon de patate douce, servis avec une sauce sucrée 
et épicée (3 mcx)

Deep-fried seaweed rolls filled with sweet potato starch 
noodles, served with a sweet and spicy sauce (3pcs)

Kimmari

3,95 $

Brochettes de gâteau de riz coréen frit avec une sauce 
sucrée et épicée (1 mcx)

Fried-korean rice cake skewer with sweet and spicy 
sauce (1pcs)

Tteok-kochi

4,95 $

Brochette de gâteau de riz frit coréen et saucisse avec 
sauce sucrée et épicée (1 mcx)

Fried-korean rice cake and sausage skewer with sweet 
and spicy sauce (1 pcs)

Sau-Tteok



Salades / salads

Saumon, légumes de saison, vinaigrette sésame
Salmon, seasonal vegetables, sesame dressing

10,95 $Salade de Saumon / Salmon Salad

légumes de saison, vinaigrette maison
Seasonal vegetables, house dressing

6,95 $Salade Verte / Green Salad

D’huile d’olive vierge extrale, du pécan, la figue, 
parmesan, canneberges rouges, graines de 
citrouille et graines de tournesol
Extra virgin olive oil, pecan, red cranberries, 
parmesan, pumpkin seeds and sunflowers seeds

10.95 / 15.95$Salade Argula / Argula Salad

Tofu, légumes de saison, vinaigrette sésame noir
Tofu, seasonal vegetables, black sesame dressing

Salade de Tofu / Tofu Salad 8,95 $

Algues, légumes de saison et vinaigrette sésame 
Seaweed, seasonal vegetables and sesame dressing

7,95 $Salade d’Algues / Seaweed Salad

Pieuvre cuite - marineé au wasabi, 
vinaigrette sésame noir
Cooked octopus - marinated with wasabi, 
black sesame dreesing

Tako Wasabi 6,95 $

Crevettes frites servies avec mayonaise (5 mcx)
Fried shrimps served with mayonnaise (5 pcs)

Ebi Furai Mayo 7,95 $

Fève de soja cuite
Cooked soy bean

Edamame 6, 95 $

Tofu légèrement frit servi dans un bouillon 
de soya et Dashi (6 mcx)
Light fried tofu served in soya and Dashi 
stock (6 pcs)

Agedashi-tofu 7,95 $

Boulettes de pieuvre (5 mcx)
Fried octopus balls (5 pcs)

Takoyaki 7,95 $

Omelette coréenne aux oignons verts
Korean green onion pancake

Pajeon
Noveau

5,95 $

Omelette coréenne au kimchi
Korean kimchi pancake

Noveau

Kimchi Jeon 6,95 $

Avec mayo et mayo épicée (5 mcx)
With mayo and spicy mayo (5 pcs)

Dumpling Légume 4,95 $

Entrée / Appetizer



-Katsu-

-Sauté-

(+ Fromage / + Cheese 3$)
Poulet Katsu / Chicken Katsu 14,95 $

Boeuf marinée dans une sauce bbq coréenne
Beef marinated in korean bbq sauce

Bulgogi (boeuf / beef) 15,95 $

Poisson Katsu / Fish Katsu 14,95 $

Saumon katsu / Salmon Katsu 16,95 $

Crevette Katsu / Shrimp Katsu 14,95 $
(+ Fromage / + Cheese 3$)
Porc Katsu / Pork Katsu 14,95 $

Sauté de Porc mariné à la sauce gochujang 
				    (pâte de piment)
Stir-fry of marinated pork with gochujang sauce 
					     (chili paste)

Jeyuk (porc épicé / spicy pork) 15,95 $

-Teriyaki-

Le katsu est une délicieuse escalope croustillante de viande ou de fruits de mer, préparée 
avec des miettes de pain japonais panko légères et croquantes. Le katsu est accompagné 
de riz, de légumes et de 2 gyoza

Katsu is a delightful crispy cutlet of meat or seafood, made with flaky Japanese panko 
breadcrumbs. It is served with rice, vegetables, and 2 pieces of gyoza

La salade n’est plus incluse avec le plat principal

Teriyaki, les ingrédients sont sautés après avoir été 
marinés dans une sauce teriyaki.
Teriyaki dish, ingredients are stir fried after being 
marinated in by teriyaki sauce.

Tofu Teriyaki / Tofu Teriyaki 14,95 $

Poulet Teriyaki / Chicken Teriyaki 14,95 $

Saumon Teriyaki / Salmon Teriyaki 16,95 $

Plats / plates

Mélange de crevettes(2mcx), poulet, porc et poisson 
katsu
Mix of shrimp(2pcs), chicken, pork and fish katsu

Makoto Katsu 18.95 $



Plats / plates

-Rice Sizzling-
-Riz Grésillement--Soup-

-Karaage-

Karaage Petit / Small

Karaage Grand / Large 17,95 $

10,95 $

Poulet frit mariné dans une 
panure soya, ail, gingembre

Fried chicken marinated in soy, 
garlic and ginger

Karaage Grand est servis avec du riz / Karaage Large is served with rice

Portion entrée / Appetizer portion

Riz avec le boeuf marinée et des légum
Rice with beef and vegetables

la soup coréenne épicée avec le tofu mou, le porc , le 
champignon, un oeuf, des oignons et le zucchini

korean spicy soup with soft tofu, pork, mushroom, egg, 
onion and zucchini Bibimbap de base avec garniture de tofu frit

Basic bibimbap with fried tofu topping

Bibim-babSoondubu-jjigae

Tofu Bibim-bab

14,95 $16.95 $

14,95 $

Riz est servi dans un bol en 
pierre chaud

Rice is served in a hot bowl

La salade n’est plus incluse avec le plat principal

-Okonomiyaki-

Okonomiyaki aux Légumes
Vegetable Okonomiyaki

16,95 $

Okonomiyaki aux Poulet
Chicken Okonomiyaki

17,95 $

Okonomiyaki aux Fruits de Mer
Seafood Okonomiyaki

19,95 $

Omelette japonaise aux 
chou et légumes

Japanese omlette with mix 
of cabbage and vegetables

Gâteaux de riz, crevette panko, dumpling, 
gâteau de poisson, œuf, kimmari, sauce 
sucrée et épicée

Tteok-bokki 16.95 $

Porc frit avec une sauce aigre et sucrée à 
tremper ou à verser.
Fried pork with a sour, sweet sauce to dip 
or pour.

Tangsuyuk 22.95 $

(+ Fromage / + Cheese 3$)



-Nouilles Sautées-
-Stir-Fried Noodles-

Nouilles sautées à la sauce 
yaki et soja

Stir-Fried Noodles in the 
yaki and soy sauce

Yaki-Udon aux Fruits de mer 
Seafood  Yakiudon

15,95 $

Yaki-Udon aux Légumes
Vegetable Yakiudon

14,95 $

Yaki-Udon aux Poulet
Chicken Yakiudon

14,95 $

-Soupe aux Nouilles-
-Noodles Soup-

Udon aux Fruits de Mer
Seafood Udon

15,95 $

UDON aux crevettes frites(3mcx) 
Fried shrimp Udon(3pcs)

15,95 $

Udon au Boeuf
Beef Udon

14,95 $

Nouilles dans un bouillon de soja et 
légumes.

Noodles in a soy broth and vege-
tables.

Udon (Nouilles)

Poulet frit pané ou Porc frit pané ou Crevette frites 
panées(3mcx) dans la soupe épicée aux nouilles
Fried chicken or fried pork or fried shrimps(3mcx) 
in the spicy noodle soup

Udon Nabe / Nabe Udon 16,95 $

La salade n’est plus incluse avec le plat principal

Udon aux Légumes 
Vegetable Udon

14,95 $

Boissons / Drinks

Alcohol / l’alcool

Boisson Gazeuse / Soda

Vin / Wine
	 Verre / Glass
	 Bouteille / Bottle

Sake
	 Petit / Small
	 Grand / Large
	 Bouteille / Bottle

Soju
	 Classic / Pêche / Yogourt  360ml
	 Verre / Shot Glass	

Thé Glacé / Iced Tea

Jus d’Aloe / Aloe Juice

L’eau gazeuse(bubbly)
Thé Noir / Vert

Café Coréen / Korean coffee

2,00 $

5,95 $ 6,95 $

18,95 $
3,00 $

34,95 $

So-Maek
Asahi+Soju
Tsingtao+Soju
Red Stripe+Soju

10,95 $

9,95 $
10,95 $

Other
High Ball
	
Bourbon Coke

7,95 $

7,95 $

19,95 $
45,00 $

3,00 $

3,25 $

2,00 $

3,95 $

3,00 $

Bière / beer
	 Asahi 500ml
	 Tsingtao 330ml
	 Red Stripe 330ml

7,95 $
7,95 $
6,95 $

Chaud /  Hot  
Froid / Iced

Sake-Beer
Asahi+Sake
Tsingtao+Sake
Red Stripe+Sake

10,95 $

9,95 $
10,95 $


